
 

 

 

 

 

 

Menüvorschläge für Gruppen von 10-25 Personen 

 
 

Alle Preise sind in Schweizer Franken und pro Person 
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Apéro füre Gluscht         24.50 

- Flammkuchen Original, Eden Beach, Funghi oder Pomo Rosso    

- Gemüsesticks mit Dip 

 

 

Apéro füre Fiirabe          34.50 

- Flammkuchen Original, Eden Beach, Funghi oder Pomo Rosso    

- Gemüsesticks mit Dip 

- Salami 

- Grissini mit Berner Trockenspeck (CH) 

 

 

Apéro füre Hunger          49.50 

- Flammkuchen Original, Eden Beach, Funghi oder Pomo Rosso    

- Gemüsesticks mit Dip 

- Trockenfleisch und Salami 

- Grissini mit Berner Trockenspeck (CH) 

- Tomaten-Mozzarella-Spiessli 

- Hobelkäse 

 

 

Apéro füre Bärehunger:    59.50 

- Flammkuchen Original, Eden Beach, Funghi oder Pomo Rosso    

- Gemüsesticks mit Dip 

- Trockenfleisch und Salami 

- Falafel mit Sweet-Sour-Sauce 

- Grissini mit Berner Trockenspeck (CH) 

- Tomaten-Mozzarella-Spiessli 

- Hobelkäse 
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Salate 

- Grüner Salat     11.50 

- Gemischter Salat    13.50 

- Rucolasalat mit Parmesan und Cherrytomaten an Balsamicodressing  14.50  

- Nüsslisalat mit Ei, Speck (CH) und Croûtons    16.50 

 

Hauptgericht 

- Barbeque von der Feuerschale (wetterbedingt, sonst vom Grill)  69 

- Salatbuffet mit 3 marinierten Salaten, Blattsalat, 2 Dressings 

- verschiedene Steaks: Huft, Hohrücken, Entrecôte (CH) 

- Bratwürste aus dem Berner Oberland (CH) 

- Folienkartoffel mit Kräuter-Sauerrahm, Grillgemüse     

 

- Barbeque vegetarisch         49 

- Salatbuffet mit 3 marinierten Salaten, Blattsalat, 2 Dressings 

- Folienkartoffel mit Kräuter-Sauerrahm, Grillgemüse 

- Maiskolben und Grilletto-Pilze     

 

Unsere hausgemachten Desserts im Glas 

- Panna Cotta mit Mango     12.50 

- Axalp-Träumli (Rahm-Meringue-Dessert mit Himbeeren)    14.50  

- Mousse au chocolat weiss und dunkel mit frischen Beeren   15.50  

 


