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Vorspeisen / Snacks 
Axalp-Plättli (Trockenfleisch vom Rind und Salsiz aus dem Berner Oberland, Bergkäse) 

Für 2 For 2: cold beef cuts and Swiss Alpine cheese     28 

Für 1 small portion          19 

 

Käse-Plättli (2 verschiedene Sorten Käse), Preis pro Person      14 

 

 

Tatar (100g) vom schottischen Hochlandrind mit Brot und Butter  29.5 

Highland Beef Tatar with bread and butter 

 

Tatar als Hauptgang (140g) /Tatar as a main dish (140g)   36.5 

 

- Mit Whisky oder Cognac /with Whisky or Cognac     + 3 

- Mit Pommes frites / with French fries       + 5 

 

 

Chicken Nuggets mit Pommes frites oder Blattsalat / with fries or salad 

- Kleine Portion (6 Stück) / Small (6 pcs)       17.5 

- Grosse Portion (9 Stück) / Regular (9 pcs)      23.5 

 

 

Portion Pommes frites mit Kräutersalz         

French fries with herb salt 

- Kleine Portion / small          7 

- Grosse Portion / large         11 

 

 

 

Salate / Salads 

Blattsalat mit French oder Italian Dressing       9.5 

Leaf lettuce with French or Italian dressing 

 

 

 

Flammkuchen / Tarte Alsace flambée 

ORIGINAL            22 

Crème fraîche, Speck, Zwiebeln)        

Crème fraîche, bacon, onions 

 

POMO ROSSO PICANTE         24 

Crème fraîche, getrocknete Tomaten, Feta, Mozzarella, Basilikum-Öl, Chili flakes   

Crème fraîche, dried tomatoes, Feta, Mozzarella, basil oil, chili flakes 
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Burger & Co.  

 

Gourmetburger (150g) aus dem Berner Oberland      26 

mit Krautsalat, Wedges und Sour Cream 

Beef Burger (150g) with cole slaw, wedges and sour cream 

- Mit Speck / with bacon         + 2.- 

- Mit Käse / with cheese         + 2.- 

 

 

Vegiburger mit Zucchetti, Peperoni, Pesto. Dazu Wedges mit Sour Cream   22 

Vegetarian Burger with zucchini, peperoni, pesto. Side dish: wedges and sour cream 

- Mit Käse / with cheese         + 2.-

  

 

Rindsbratwurst aus dem Berner Oberland mit Pommes frites oder Salat   24 

Bratwurst from Berner Oberland with French fries or salad 

 

 

Fondue 

 

Käsefondue (ab 17 Uhr) ab 2 Personen, pro Person      28 

Cheese fondue (from 5pm), from 2 persons, per person 

 

 

 

 

 

 

Deklaration Lebensmittel 

Rindfleisch:  Mara Simonetta, 3658 Merligen, highlandbeef.ch / Schweiz 

Speck:    Schweiz 

Molkereiprodukte:  Schweiz 

Brote, Backwaren:  Schweiz 

 

 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie 

unsere Mitarbeiter/innen gerne. Alle Preise sind in CHF inkl. 8.1% Mehrwertsteuer. 

 

 

Origin of our food 

Beef:     Mara Simonetta, 3658 Merligen, www.highlandbeef.ch / Switzerland 

Bacon: Switzerland  

Dairy products: Switzerland 

Bread/baked goods: Switzerland 
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Kindermenü / Kids’ Menu 
 
NUGGETS 
Chicken Nuggets (4 Stk) mit Pommes frites       12 

Chicken Nuggets (4 pcs) with fries        

 

 

FISH N’CHIPS 

Fischstäbchen (4 Stk) mit Pommes frites       14 

Fish n’ Chips (4 pcs) with fries   

       

  

PASTA 

Spaghetti bolognese          14 

spaghetti bolognese  

  

 

   

➔ Spielsachen für Kinder sind auf Wunsch erhältlich. Bitte fragen Sie unser 

Personal / toys for kids are available, please ask our staff 

➔ Die Spiele bitte nach Gebrauch wieder vollständig in die Kiste zurück-

räumen, danke / please tidy up after using the toys, thank you 

 

Desserts 

 

Hausgemachter Kuchen / homemade cake      7 

 

Hausgemachte Brownies oder Muffins / homemade brownies or muffins   6.5 

 

o Mit Rahm /with cream        + 2 

    

  

Glacébecher   Ice cream        6 

in den Sorten   flavours:        

- Vanille  vanilla 

- Schokolade chocolate 

- Espresso  Espresso 

- Caramel  caramel 

- Stracciatella stracciatella 

- Erdbeer  strawberry 

Weitere Sorten auf Anfrage 

o Mit Rahm /with cream        + 2 
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Getränke 
Kalte Getränke 

Mineralwasser mit/ohne Sprudel    0.3 lt    4.5 

0.5 lt    7 

0.75 lt    9 

Coca Cola Regular / Zero     0.33 lt    4.8 

Fanta Orange / Rivella rot / Apfelschorle / Elmer Citro 0.33 lt    4.8 

Swiss Mountain Spring Bitter Lemon / Tonic Water  0.2 lt    5 

Haus-Eistee        0.3 lt    5 

Orangensaft       0.2 lt    4 

Himbeersirup       0.2 lt    3 

Skiwasser       0.3 lt    5 

 

 

Warme Getränke 

Café Crème / Espresso         4.8 

- mélange           6.8 

Doppelter Espresso          5.8 

Schale            5.2 

Cappuccino / Latte macchiato        5.8 

Warme/kalte Schokolade oder Ovomaltine       6 

- mélange           7 

Tee pro Tasse           4.9 

- Gentle Blue   Earl Grey Schwarztee 

- Golden Assam    Schwarztee 

- Moroccan Mint    Pfefferminz 

- Red Kiss    Früchtetee 

 

Weitere Teesorten auf Anfrage, bitte verlangen Sie unsere Teekarte 

 

 

 

Heiss mit und ohne Schuss 
Ice Princess    Latte macchiato, Bailey’s, Schlagrahm   9.5 

Irish Coffee     Kaffee, Whisky, Rahm     8 

Kafi fertig     mit Zwetschgenschnaps     7 

Kafi Luz     mit Birnenträsch     7 

Jagertee    Tee mit Rum      7.5 

Glühwein    heisser Rotwein mit Gewürzmischung   7.5 

Schneeflöckli (alkoholfrei)   Latte macchiato, Caramelsirup, Schlagrahm  7.5 

Apfelpunsch (alkoholfrei)         5 
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Bier 
Bier im Offenausschank / auch als Panache/Henache 

Rugenbräu «Spezial»      0.2 lt    4 

        0.3 lt    5.5

        0.5 lt    7.5 

 

Bier in der Flasche / Saurer Most 

Rugenbräu Weizen      0.5 lt    7.5 

Rugenbräu alkoholfrei     0.33 lt    5 

Möhl naturtrüb      0.5 lt    7.5 

Möhl alkoholfrei (klar)      0.5 lt    5.5 

 

 

Apéritifs 
Gespritzter Weisser süss / sauer Weisswein mit Soda/Zitronenlimonade    9 

Prosecco (Cüpli)          9.5 

Mimosa   Prosecco, Orangensaft      11.5 

Hugo     Prosecco, Holunderblütensirup, Limetten, Minze   11 

Aperol / Campari Spritz Aperol / Campari mit Prosecco und Mineralwasser  11.5 

Aperol Mimosa  Aperol, Prosecco, Orangensaft     12 

Campari Soda / Orange Campari mit Soda oder Orangensaft    11 

 

alkoholfrei 

San Bitter Rosso          5 

Virgin Spritz   Isotta alkoholfrei, Limonade, Mineralwasser   9.5 

 

 

Longdrinks 
Bacardi / Whisky Cola          14 

Gin Tonic           14 

Vodka orange / lemon         14 

 

 

Wein 
Weissweine        Pro dl 0.5 lt  0.75 lt 

Féchy Devinière (CH) in der Halbliterflasche     26  

florale/fruchtige Note, gehaltvolle, frische Eleganz, ideal als Apéro oder zu Fisch/Geflügel 

 

Johannisberg du Valais Primus Classicus (CH)   7.5   48 

Birnen, weisse Früchte und Röstmandeln, voluminös, geschmeidig und vollmundig 

 

Merliger Solaris Thunersee AOC (CH)     7.5   47 

Erfrischend, exotisch, süffige Restsüsse 

 

Petite Arvine AOC « Primus Classicus » (CH)    8   52 

Limetten, Grapefruit und Rhabarber, zusätzlicher Touch von Glyzinien und Maracuja 
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Roséweine        Pro dl 0.5 lt  0.75 lt 

Dôle blanche La Seille Délival (CH) in der Halbliterflasche   26 

Pfirsich, Aprikosen, Waldbeeren, feine Gewürznoten, sehr elegant, rund und ausgewogen 

 

Oeil de Perdrix Neuchâtel AOC 2023 (CH)    8   56 

fruchtige Aromen von Erdbeere und Himbeere, elegante Frische und feine Struktur 

 

  

Rotweine        Pro dl 0.5 lt  0.75 lt 

Salvagnin Devinière (CH) in der Halbliterflasche    26 

fruchtig, harmonisch, passt zu Käse und Charcuterie 

 

Primitivo di Puglia IGT “Angela” (It)     8   52 

Charaktervoll, vollmundig, fruchtig 

 

Le Blagueur AOC Wallis (CH)      8.5   59 

Cuvée aus Cornalin, Pinot Noir und Diolinoir, Merlot 

 

Pinot Noir de Chamoson AOC Wallis (CH)    8.5   58 

Typischer, gefälliger Pinot, Kirschen, Beeren, Vanille 

 


